
 

SUGERENCIAS 
Tosta de chipirón con alioli de sepia                  2’00€Unidad  

Cazuelita de coquinas                 5’00€ 

Tallarines con frutti di mare                        5’00€ 

Huevos rotos con patatas y jamón ibérico de bellota          5’00€ 

Wok de pollo agridulce        5’00€ 

 

 

CHACINAS Y QUESOS    
Tapa de queso en aceite         3’50€ 

   Tapa          ½ Ración           Ración 
Jamón de raza Ibérica 100%  D.O. 

Dehesa de Extremadura. 

4’00€   10’00€          18’00€ 

Caña de lomo ibérica de bellota           10’00€          18’00€ 

Queso con hollejo de uva                     9’00€          16’00€ 

Surtido Ibérico             17’00€ 
 

TAPAS FRÍAS                           Tapa        ½ Ración         Ración 
Ensaladilla          3’00€         5’50€             9’50€ 

Salpicón de mariscos         3’00€ 

Rulo de cabra  

con nuez y P.X.                3’80€ 

 

ENSALADAS PARA COMPARTIR 
Ensalada Mixta (cebolla, tomate, atún, zanahoria y huevo duro)                                                           6’00€ 

Ensalada César (tomate, mezcla de quesos, lagrimitas, picatostes y salsa césar)         8’00€ 

Ensalada de queso de cabra (pimientos asados, zanahoria, cebolla, tomate, nueces y P. X.)  8’00€

         

PARA COMPARTIR 
Bacalao dorado               10’00€ 

Chanquete con huevo y pimientos           10’00€ 

Pata de Pulpo a la brasa (220-250grs.)                 15’00€ 

 

 



 

FRITURAS CASERAS Tapa ½ Ración   Ración 
Croquetas de la casa  3’50€     6’00€  9’00€ 

Lagrimitas de pollo  3’50€     6’00€  9’00€ 

Escalopín de rulo de cabra, cebolla 

caramelizada y jamón  

5’00€   

Patatas fritas caseras con salsa a 

elegir  

     3’50€ 

Nuggets  3’50€   

Alitas de pollo picante con salsa 

barbacoa  

4’50€     8’00€ 11’00€ 

Patatas de la casa       6’00€ 

 

 

PESCADOS                              Tapa ½ Ración     Ración 
Cazuela de gambas al ajillo  4’50€   

Atún plancha  4’00€   

Atún encebollado  5’00€   

Chipirón plancha  3’50€    6’00€  9’00€ 

Pez espada a la plancha  4’00€   9’00€ 

Merluza con patatas panaderas y 

chirlas  

   7’50€ 

Choco frito  3’50€    6’00€  9’00€ 

Adobo  3’50€    6’00€  9’00€ 

 

 

TAPITAS DE CARNE A LA BRASA 
Solomillo con salsa al whisky       4’00€ 

Solomillo con salsa roquefort       4’00€ 

Solomillo con salsa carbonara y queso mozzarella    5’00€ 

Tapa de lagarto ibérico (90grs.)        4’50€ 

Tapa de secreto ibérico (90grs.)       4’50€ 

Tapa de entraña de ternera  (90grs.)      4’50€ 

Solomillo Ibérico con puré de patatas ahumado y P.X.   4’50€ 

Churrasco de pollo o cerdo        5’00€ 



 

MONTADITOS Y SERRANITOS    
Mini serranito de pollo o lomo               3’50€ 

Sándwich club (pollo, tomate, lechuga, queso, bacon, huevo y alioli)          5’00€ 

 

HAMBURGUESAS  
Hamburguesa con queso     2’70€ 

Hamburguesa con queso y bacon     2’90€ 

Hamburguesa completa (tomate, cebolla, lechuga, queso, bacon y huevo)     4’30€ 

Hamburguesa especial (doble carne, bacon,  

queso de cabra, huevo y cebolla caramelizada)  

   7’00€ 

 

PIZZAS  
Margarita  

    

   6’00€  

York y queso     6’50€ 

Cuatro quesos     8’50€ 

Carbonara     8’50€ 

Barbacoa (mix de carne, salchichas, bacon y salsa bbq)     8’50€ 

Pepperoni     8’50€ 

Carnívora (mix de carne, salchichas, bacon y york)     8’50€ 

Vegetal (cebolla, setas, pimientos rojos y verdes)     8’50€ 

Al gusto (cuatro ingredientes)     9’00€ 

      

 
PROMOCIÓN: 2 PIZZAS (exceptuando al gusto) POR 14€ 

A DOMICILIO. 
 

 

 

 

 

 

 

 



 

CARNES A LA BRASA 
Cerdo ibérico:  

Parrillada (2 pax.)           12’50€ 

Secreto ibérico            14’50€ 

Solomillo ibérico           14’50€ 

Lagarto ibérico             14’50€ 

Presa ibérica             16’50€ 

Pluma ibérica             16’50€ 

Ternera-vacuno: 

Entrecot de ternera           14’50€ 

Picaña             19’00€ 

Solomillo de ternera           19’00€ 

Tibón (100 grs.)                      5’50€ 

Tomahawk gallego (100 grs.)           4’50€ 

Chuletón             26’00€ 

Chuletón de rubia gallega (100 grs.)          6’00€ 

 

Plato de patatas arrugadas         3’50€ 

 

ARROCES   (mínimo para dos personas) 

Arroz negro  9€    por persona 

Arroz a banda  9€    por persona 

Arroz de marisco  9€    por persona 

Arroz ibérico  9€    por persona 

Arroz campero  9€    por persona 

Arroz de la huerta  (apto para veganos) 9€    por persona 

 
 

 

 

 

 

 



 

 

POSTRES 

Brownie de chocolate con nueces y helado      4’50€ 

Tarta de muerte por chocolate       3’80€ 

Tarta de piñones con chocolate y nata     3’80€ 

Tarta de queso mascarpone       3’80€ 

Gelatta de tocino de cielo, nata y nueces     3’80€ 

Gelatta de chocolate en tres texturas      3’80€ 

 
Servicio por persona 1’00€ por persona 

 

 

BEBIDAS 
Agua 0´5l             1’30€ 

Agua 1l             2’40€ 

Refrescos 25cl            1’50€ 

Nestea o Aquarius 33cl          2’00€ 

Tinto con casera vaso sidra         2’00€ 

Copa de Pedro Ximénez         1’70€ 

Copa de Canasta          1’70€ 

Copa de Manzanilla           1’60€ 

Cerveza en caña Cruzcampo         1’30€ 

Cerveza en sidra Cruzcampo        2’60€ 

Cerveza en copa 50cl Cruzcampo        2’60€ 

Tercio Especial Cruzcampo         1’50€ 

Gran Reserva           2’00€ 

Alcázar             2’00€ 

Águila sin filtrar           2’00€ 

 

 

 



 

CARTA DE VINOS 

 
VINOS BLANCOS 

  COPA BOTELLA 

Señorío de Heliche 2020 90% Garrido Fino y 10% Moscatel. Bodegas Góngora 2’50    10€ 

S. Suave Frizzante 2020 D.O. Rueda 100% Verdejo. Bodega Marco Fabio     14€ 

Terra Nova 2020 D.O. Rueda 100% Verdejo. Bodegas Olarra       14€ 

La Chelo 2021 100% Malvar. Bodegas Vinos Divertidos 3’00€    15€ 

Alma Atlántica 2020 Espumoso D.O. Rías 

Baixas 

100% Albariño. Bodegas Martín Códax     14€ 

Marimorena 2016 D.O. Rías Baixas 100% Albariño. Crianza en 5 meses sobre sus propias 

lías Bodega Casa Rojo. 
    16€ 

Martín Códax 2020 D.O. Rías Baixas 100% Albariño. Bodegas Martín Códax       18€ 

The Orange Republic 2016 D.O. Valdeorras 100% Godello. Crianza en 4 meses sobre sus propias lías 

Bodega Casa Rojo. 
    19€ 

 

CAVA 

   BOTELLA 

Moltó Negre Brut 2019 D.O. Cava 100% Trepat. Bodegas Casa Rojo      16€ 

 

VINOS TINTOS  

  COPA BOTELLA 

Boyante 2018 Crianza D.O. Rioja 100% tempranillo. 12 meses en barrica de roble. 

Bodegas Boyante. 
   2’80€    12’50€ 

Lindes de Remelluri 2017 D.O. Rioja 90% tempranillo, 5% Garnacha, 5% Graciano. 12 

meses en barrica de francés. Bodegas San Vicente de 

la Srra. 

    24€ 

Remelluri 2012 Reserva D.O. Rioja 85% tempranillo, 10% Garnacha, 5% Graciano. 17 

meses en barrica de francés. Bodegas San Vicente de 

la Srra. 

    28€ 

Boyante 2020 D.O Ribera del Duero 100% tempranillo.3 meses en barrica de roble. 

Bodegas Boyante. 
   2’80€    12’50€ 

Carmelo Rodero 2020 D.O Ribera del Duero 100% Tempranillo. 9 meses en roble francés. Bodegas 

Rodero. 
      22€ 

La Moto 2020 D.O. Calatayud 100% Garnacha. 4 meses en barrica de roble francés. 

Bodegas Vinos Divertidos. 
      16€ 

Cuatro Pasos 2020 D.O Bierzo 100% Mencía. 3 meses en barricas de roble francés y 

americano. Bodegas Martín Códax. 
    16€ 

Habla del Silencio 2019 Vino de autor 50% Syrah, 30% Tempranillo y 20% Cabernet 

Sauvignon. Crianza de 8 meses de roble francés. 

Bodegas Habla. 

    19€ 

Catena Malbec 2018 D.O. Mendoza (Vino 

argentino). 

100% Malbec. 12 meses en barrica de roble francés 

(75%) y americano (25%). Bodega Catena. 
     22€ 

 


